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COORDINADOR UNIDAD DE SANEAMIENTO

NATURALEZA DEL TRABAJO

Trabajo profesional y de supervision relacionado con la
Unidad de Fumigacién de la Autoridad Escolar de Alimentos del
Departamento de Educacion.

ASPECTOS DISTINTIVOS DEL TRABAJO

El empleado realiza trabajo de complejidad y
responsabilidad al dirigir y supervisar la Unidad de Fumigacion
que presta servicio a los almacenes de alimentos y Comedores
Escolares del Departamento de Educacion. Realiza su trabajo
gjerciendo un alto grado de iniciativa y criterio propio al
desarrollar y utilizar sus propios meétodos y procedimientos
sujetos a la politica establecida y disposiciones relacionadas con
la fumigacion en general. Recibe supervision general al trabajar
bajo las d6rdenes del Director de la Seccion de Almacenes. Su
trabajo, por lo general se revisa mediante reuniones que sostiene
con su supervisor y por los informes que rinde para determinar
que el mismo haya sido realizado de acuerdo a las normas y
requerimientos establecidos.

EJEMPLOS DE TRABAJO

Dirige, coordina y supervisa la Unidad de Fumigacion
existente que presta servicio a los almacenes y comedores
escolares del Departamento de Educacion.

Adiestra y orienta al personal bajo su cargo relacionado con
la fumigacion. :

Coteja los servicios de fumigacién prestados para observar
si fueron realizados a tenor con las normas que rigen la materia.

Realiza requisiciones de equipo y quimicos.

Recibe y almacena el equipo y quimicos comprados por el
Departamento de Educacion.
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Distribuye la mercancia recibida a los almacenes de zona
para uso de las brigadas de fumigacién.

Planifica el plan de trabajo de fumigaciones regulares o
especiales para los almacenes y comedores escolares.

Verifica la correcta utilizacion de los vehiculos asignados a
la unidad de fumigacion.

CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y DESTREZAS MINIMAS

Conocimiento vasto sobre las normas y practicas referentes
a la utilizacion del equipo en el proceso de fumigacion.

Conocimiento vasto de los quimicos y plaguicidas en
general asi como del uso y efecto de los mismos.

Conocimiento vasto sobre las normas de higiene y
salubridad en general.

Conocimiento sobre los principios y técnicas de
supervision.

Habilidad para supervisar empleados subalternos.

Habilidad para seguir e impartir instrucciones verbales y/o
escritas.

Habilidad para expresarse con correccion y exactitud.

Destreza en la utilizacion de equipo de fumigaciéon en
general.

PREPARACION Y EXPERIENCIA MINIMA

Bachillerato de universidad acreditada y licencia expedida
por el Departamento de Agricultura para supervisar, comprar y
aplicar plaguicidas de uso restringido. Dos (2) afios de
experiencia en trabajo relacionado con el almacenamiento de
alimentos.

PERIODO PROBATORIO

Diez (10) meses.
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Por virtud que me confiere la Ley numero 149 del 15 de
julio de 1999, por la presente apruebo la revision de la Clase de
Puesto para el Servicio de Carrera del Personal No Docente del
Departamento de Educacion.

En San Juan, Puerto Ricoa _ 17 de _ febrero de 2004 .

Revisado diciembre/2003



